TORREGLIA (PD)

16 kM A SO DI PADOVA SP 2 E 5P 74

ol

 Ristorante

- Via Boschette, 2

© Tel. 049 5211063

Chiuso il mercoledi e giovedi a pranzo
Orario: mezzogiorno e sera

Ferie: una sett in febbraio, una a fine luglio
- Coperti: 70 + 70 esterni

1 Prezzi: 35-38 euro vini esclusi

- Carte di credito: BM, CS, DC, MC, Visa

Ricercare sempre, con curiosita e attenzione,
questo |'imperativo di Fabio e Paolo

L'OSTERIA — Sono trascorsi ormai venti-
cinque anni da quando Fabio Dal Santo
¢ Paolo Putti hanno iniziato la loro av-
ventura in questo casale ristrutturato ai
piedi dei Colli Euganei, proponendo una
cucina rispettosa della tradizione pur
con costanti innovazioni. Il loro impe-
gno si evidenzia nella qualita delle ma-
terie utilizzate, nella continua ricerca
di piccole realta agricole, ma anche nel-
la gioia che manifestano nell’illustrare i
frutti delle loro scoperte.

LA CUCINA - Dal vasto menti, che va-
- ria con buona periodicita, spicca tra gli

- antipasti una sopressa al coltello (8 €) .

- che vorremmo definire sontuosa, sen-
- za nulla togliere, perd, al sandwich ca-
- priccioso con asiago o al baccala man-
- tecato. Tra i primi di pasta [resca di
i a produzione, notevoli i bigali af

con sugo danatra (8,50 €); inol-
farro con funghi por-
; { nero (11 €), trofie al pesto
- leggero e gamberi, mezze maniche con
- agnello, melanzane e pecorino. Nei se-
- condi la specialita & il piccione sl )
~ (16 €) ma sono degni di nota pure il {©-
i 2z (13 €) e 'hambur-
i ; in ment anche vari ta-
- gli di carne ai ferri e qualche piatto di
- pesce. Ampio assortimento di dessert
- della casa tra crostate, sorbetti, gelati,
- semifreddi, biscotti di credenza e altro.
- Una bella carta dei vini propone le mi-
- gliori cantine dei Colli Euganei, affian-
- cate da una selezione di etichette trenti-
ne e di altre regioni.

TREVENZUOLO (VR)
Fagnano

22 KM A SUD DI VERONA A 22 ESP 3

Trattoria

*Via Nazario Sauro, 9

Tel. 045 7350073

Chiuso domenica e lunedi

Orario: mezzogiorno e sera

Ferie: 24 dicembre-7 gennaio
Coperti: 50

Prezzi: 25-30 euro vini esclusi
Carte di credito: BM, CS, MC, Visa

L'OSTERIA - La famiglia Bresciani, og-
gi capitanata da Stefano in sala e da
sua moglie in cucina, gestisce da sem-
pre questa trattoria situata nella cam-
pagna della Bassa veronese, che risente
dellinfluenza mantovana. Il locale, da-
gli arredi semplici ma curati, € meta di
molti clienti abituali e offre uno spacca-
to vero della cucina del territorio con i
piatti che un tempo rappresentavano le
pietanze della domenica e delle altre fe-
ste comandate.

LA CUCINA — Volendo si pud cominciare
con un buon salame casalingo, per poi
dedicarsi all'imperdibile pasta fresca,
in particolare ai to ii zucea (9 €),
on le verd . Da provare
anche l'ottimo fe e vi-
tetio (9 €). 1l carrello dei © 1 (10-14 €)
¢ il motivo principale che porta in que-
sta frazione di campagna tanti avven-
tori: un completo assortimento dei tagli
classici (i earne abbinati a salse fatte in
casa come peara, salsa verde, cren, mo-
starda. Fatevene servire una prima por-
zione, poi Stefano ripassera con il car-
rello sempre fumante. Anche gli @rrosii
meritano grande attenzione ed & possi-
bile alternare i due carrelli, ma restera
il dubbio su quale sia la scelta migliore.
Apprezzabile pure la selezione dei con-
torni (3 €), caldi e freddi, preparati con
verdure provenienti dagli orti dei conta-
dini della zona. Per il finale dolce c’e la
buonissima sbriseiona di casa. La can-
tina custodisce una discreta selezione di
vini perlopit della regione.
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